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< INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTO

APLICACIONES DE INTERES PARA
EL SECTOR AGROALIMENTARIO e L

DESARRULLU DE NUEVUS PRUDUCTUS . ' _ » \ Capacidad de produccion de 25 kg/h.

PRUEBAS FISICO-QUIMICAS

e Densidad aparente.

ry

ENSAYOS DE LABORATORIO ESPECIFICOS

¢ indice de expansion.
e Humedad, aw, pH.

PRUEBAS TECNOFUNCIONALES

Alimentacidon de hasta 40 L/h mediante dosificacion

ANALOGOS CARNICOS APERITIVOS 0 SNACKS v volumétrica.

Obtenidos mediante extrusién a baja o Con un perfil nutricional mas interesante,
alta humedad, a partir de fuentes incrementando el contenido de proteinas,

proteicas alternativas como: fibras y micronutrientes, a través de
ingredientes innovadores.

e Propiedades de empastamiento.
MODULO TEXTURIZADOR e Capacidad de retencion de agua
y aceite.

e Propiedades emulsionantesy

* Proteinas vegetales espumantes.

e Biomasa fungica (micoproteinas)

e Harina de insectos 5

e Yotras materias primas con alto ALLIMENTACION ANIMAL PRUEBAS URGANULEP"CAS
contenido proteico Piensos compuestosopara QEEREESe P & 4 &/ L UEREES. """ L0l TR TR e Y2000 memmmmmees

e Perfil de textura, aroma, colory
analisis sensorial.

nutricién especifica (acuicultura,
mascotas u otros).

TRANSFORMACION DE MATERIAS PRIMAS

- .
e )

EQUIPOS DE LABORATORIO

Modificacion de propiedades nutricionales.
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Mezcladora de Secadero de aire Molinos de diferentes
acero inoxidable caliente por conveccion tipos y capacidades

EﬂUIPUS GUMPLEMENTARIUS Colorimetro RVA ;;);;Qrémetro

%@ Valorizacién de subproductos.

@ Mejora de propiedades tecnofuncionales.



